
DRIFT OCH UNDERHÅLLSINSTRUKTION   VENTILEX EB

Produktbeskrivning

VENTILEX EB är elektroniskt styrt brandskydd 
utvecklat för storkök och livsmedelsindustrin.

Rengöring av släckutrustning

Släckutrustning tvättas med milt tvättmedel, 
eftertorka med vatten och fuktad trasa.  
Var försiktig om utlösningsmekanism innehåller 
smältlänkar, så att släckutrustingen inte utlöses.

Funktioskontroll och revisionsbesiktning

	● Funktionskontroll av hela systemet skall ske var 
sjätte månad

	● Revisionsbesiktning skall ske var tionde år där 
tryckkärl och släckvätskan byts ut

Drift och underhåll

Funktionskontroll och revisionsbesiktning 
skall utföras av behörigt serviceföretag, där 
serviceteckniker ska vara utbildad i enlighet med 
gällande regelverk, SBF 508:1.

Driftavtal

Bioteria tecknar serviceavtal där Bioterias  
utbildade tekniker utför Funktionskontrollbesikting 
var sjätte månad samt utför revisionsbesiktning var 
tionde år.

Efter brand eller vid driftstörning

Efter brand eller vid eventuella skador eller slitage  
på utrustningen kontaktas Bioteria:  
08-540 889 00, felanmalan@bioteria.se

Produktnamn: Bioteria Ventilex Släcksystem

Produktbeskrivning: Bioteria Ventilex Släcksystem för  
livsmedelsindustri och restaurangkök

Tillverkare: Ventilex EB:  
Amerex Corporation.  
Trusscille AL 35173. Tel: 800-654-5980

Tillverkare:: Ventilex SB:  
Ansul Inc. Marinette.  
Wisconsin 54143-2542. Tel: 800-862-6785

Tillverkare: Bioteria Technologies AB 
Tumstocksvägen 13, 187 66 Täby : 
Tel: 08-540 889 00  
E-post: felanmalan@bioteria.se

Drift och underhålls 
instruktion:

Pierre Blankenburg, 2025-10-16 

Bioteria Technologies AB, Tumstocksvägen 13, 187 66 Täby, 08-540 889 00, www.bioteria.se


